
 
 

Menu de la Semaine Menu de la Semaine 
Dimanche 8 Mar. 

 

Salade César 
Ceasar Salad 
OU / OR 

Potage Dubarry (Choux-
Fleur) 

Cauliflower Soup 
 

******** 

Filet Mignon de Porc et 
sauce aux Pruneaux, Petit 
Pois Maraîcher Carotte et 

Beignet de Pomme de 
Terre Savoyard 

Pork Tenderloin with Prune 
Sauce, Green peas, Carrots and 
Savoyard Style Potatoes Fritter 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Crème Brûlée 

Crème Brûlée 
 

Lundi 9 Mar. 
 

Raviole du Dauphiné 
Ravioli with cheese & parsley 

OU / OR 

Soupe à l’oignon 
French Onion Soup 

 
******** 

Dos de Cabillaud Sauce 
aux Petits Légumes, 

Linguine & Brunoise de 
Carottes 

Cod Back with Chopped Vegetable 
Sauce, Linguine pastas & 

Chopped Carrot 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Mousse au Chocolat 

Chocolate Mousse 

Samedi 7 Mar. 
 

Terrine de Saint-Jacques, 
Sauce Poireaux  

Scallops Terrine with Leek Sauce 
 

******** 
 

Rosbif Sauce aux 
Roquefort, Haricot Vert 

et Pomme Fondante 
Roast beef Blue Cheese Sauce, 

Green beans and potatoes 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Tarte aux Framboise & 

Myrtille 
Rasberry & BlueBerry Tart 

 
 

Mardi 10 Mar. 
 

 
 

Apéritif Savoyard 
Offert à 19h30 

Complimentary Aperitif at 
7:30 pm 

 
******** 

FONDUE 
VALAISANNE 
Avec Charcuterie 

 
VALAISANNE FONDUE 
Cheese Fondue with a pinch of 

tomatoes 
Smoked Ham, Potatoes, Bread 

 
******** 

Vacherin Glacé 
Ice Cream 

 
 

 
 
 

 
 

Soirée Fondue
Savoyard Fondue

Jeudi 12 Mar. 
 

 
 
 

Salade Verte 
Green Salad 

Tartiflette, Jambon braisé 
sauce Madère 

 
Tartiflette (Potatoes, Reblochon 
cheese, Onion, Bacon, Cream) 
Braised Ham with Madeira 

Wine sauce 

******** 

Coupe Mont-Blanc  
Chestnut cream and Meringue 

Ice Cream Bowl 
 
 
 
 

Spécialité Savoyarde
Savoyard Specialties

Vendredi 13 Mar. 
 

Coquille de Thon 
Tuna, Carrot and Potatoes Mixed 

Salad 
OU / OR 

 
Potage Tomate 

Tomatoe Soup 
 

******** 
 

Bœuf Bourguignon, 
Polenta 

Bœuf Bourguignon Beef Stew, 
Polenta 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

Moelleux au chocolat et 
sa Boule de Glace 

Clémentine de Corse  
Chocolate Moelleux, Clémentine 

Ice Cream 
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Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Jambon Blanc, Frites 

Dessert 
******** 

Ham, Fries  
Dessert 

 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Spaghetti Bolognaise 

Dessert 
******** 

Spaghetti Bolognese 
Dessert 

 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Escalope de dinde, Riz  

Dessert 
 ******** 

Turkey, Rice 
Dessert 

 
 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Nuggets & Frites 

Dessert  
******** 

Nuggets & Fries 
Dessert 

 
 
 

 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Jambon Blanc, Gratin de 

Pomme de Terre 
Dessert 
******** 

Ham, Potatoes Gratin 
Dessert" 
Dessert 

 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Steak & Polenta 
Déssert 
******** 

Steak & Polenta 
Dessert 

 
 

 



 
 

Menu de la Semaine Menu de la Semaine 
Dimanche 15 Mar. 

 

 
 

Potée Savoyarde 
Choux, Diots, Saucisses, Lard, 

Pomme de Terre, Marrons, 
Jambon 

 
Savoyard Hotpot 

Cabbage, Savoyard Sausage, 
Pork Sausage and Ham, 
Chestnut and Potatoes 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 

******** 
 

Pêche Melba et sa Glace 
Pêche de Vigne 

Peach Melba Ice Cream 
 

Spécialité Savoyarde
Savoyard Specialties

Lundi 16 Mar. 
 

Talmouse Florentin sur 
nid de salade  

Savory Puff Pastry Stuffed with 
Spinach and Mushroom Cream 

 
OU / OR 

Potage d'Asperge 
Asparagus Soup 

 
******** 

Duo de Filet de Truite 
et Sole Riz Basmati & 

Courgette 
Trout and Sole Filet oven cooked 
in a parchment paper, Basmati 

Rice & Courgette 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Tarte aux Citrons 

Meringuée 
Meringue Lemon Tart 

Samedi 14 Mar. 
 

Bouton d'Artichaut Sauce 
Mousseline, Terrine de 
Savoie à l’ail des Ours, 

Endive Rouge au 
Fromage Frais 

Artichoke buds with Mousseline 
sauce, Wild Garlic PorkTerrine, 

Chicory with Cream Cheese 
 

******** 
 

Rosbif Sauce aux Poivre 
Vert, Haricot Vert et 

Pomme Fondante 
Roast beef Green Pepper Sauce, 

Green beans and potatoes 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Nougat Glacé, Coulis de 

Fruits Rouges 
Iced Nougat and Wild berries 

coulis 
 

Mardi 17 Mar. 
 

 
 

Apéritif Savoyard 
Offert à 19h30 

Complimentary Aperitif at 
7:30 pm 

 
******** 

FONDUE 
VALAISANNE 
Avec Charcuterie 

 
VALAISANNE FONDUE 
Cheese Fondue with a pinch of 

tomatoes 
Smoked Ham, Potatoes, Bread 

 
******** 

Vacherin Glacé 
Ice Cream 

 
 

 
 
 

 
 

Soirée Fondue
Savoyard Fondue

Jeudi 19 Mar. 
 

 
 
 

Salade Verte 
Green Salad 

Tartiflette, Jambon braisé 
sauce Madère 

 
Tartiflette (Potatoes, Reblochon 
cheese, Onion, Bacon, Cream) 
Braised Ham with Madeira 

Wine sauce 

******** 

Coupe Glacée Fruits des 
Bois 

Wild Berries Ice Cream Bowl 
 
 
 
 

Spécialité Savoyarde
Savoyard Specialties

Vendredi 20 Mar. 
 

Carottes Râpées Œufs 
Mimosa 

Grated Carrots and Devilled Egg 
Mimosa 

OU / OR 
 

Potage Dubarry (Choux-
Fleur) 

Cauliflower Soup 
 

******** 
 

Confit de Canard Sauce 
aux Girolles, Pommes 
Frites de Patate Douce 

& Brocolis 
Duck Confit with Mushrooms 
creamy sauce, Sweet Potatoes 

Fries & Broccoli 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

Tiramisu Framboise 
Raspberry Tiramisu 
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Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Jambon Blanc, Frites 

Dessert 
******** 

Ham, Fries  
Dessert 

 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Croque-Monsieur du 
Chef & Salade 

Dessert 
******** 

Croque-Monsieur, 
vegetables 

Dessert 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Escalope de dinde, Riz  

Dessert 
 ******** 

Turkey, Rice 
Dessert 

 
 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Nuggets & Frites 

Dessert  
******** 

Nuggets & Fries 
Dessert 

 
 
 

 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Jambon Blanc, Pâtes 
Tortis  

Dessert 
******** 

Ham, Pasta 
Dessert 

 
 

 
 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Steak & Frites de Patate 
Douce 

Déssert 
******** 

Steak & Sweet Potatoes 
Fries 

Dessert 
 

 



  
 

Menu de la Semaine Menu de la Semaine 
Dimanche 22 Mar. 

 

Salade César 
Ceasar Salad 

 
OU / OR 

Potage Tomate 
Tomatoe Soup 

 
******** 

Filet Mignon de Porc à la 
Moutarde à l’ancienne, 
Petit Pois Maraîcher 
Carotte et Beignet de 

Pomme de Terre 
Savoyard 

Pork tenderloin with old-style 
mustard sauce, Green peas, Carrots 

and Savoyard Style Potatoes 
Fritter 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Tarte aux Framboise & 

Myrtille 
Rasberry & BlueBerry Tart 

 

Lundi 23 Mar. 
 

Feuilleté aux Quatre 
fromages sur nid de 

salade 
Four cheeses Puff Pastry with 

salad 
 

OU / OR 

Soupe à l’oignon 
French Onion Soup 

 
******** 

Dos de Cabillaud Sauce 
aux Petits Légumes, 
Pommes Papillotes 

Cod Back with Chopped Vegetable 
Sauce, Papillote Cooked Potatoes 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Crème Brûlée 

Crème Brûlée 

Samedi 21 Mar. 
 

Terrine de Saint-Jacques, 
Sauce Poireaux 

Scallops Terrine with Leek Sauce 
 

******** 
 

Rosbif Sauce aux Bleu, 
Haricot Vert et Pomme 

Fondante 
Roast beef, Blue cheese Sauce, Green 

beans and potatoes 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Ile Flottante 
Floating Island 

Mardi 24 Mar. 
 

 
 

Apéritif Savoyard 
Offert à 19h30 

Complimentary Aperitif at 
7:30 pm 

 
******** 

FONDUE 
VALAISANNE 
Avec Charcuterie 

 
VALAISANNE FONDUE 
Cheese Fondue with a pinch of 

tomatoes 
Smoked Ham, Potatoes, Bread 

 
******** 

Vacherin Glacé 
Ice Cream 

 
 

 
 
 

 
 

Soirée Fondue
Savoyard Fondue

Jeudi 26 Mar. 
 

 
 
 

Salade Verte 
Green Salad 

Tartiflette, Jambon braisé 
sauce Madère 

 
Tartiflette (Potatoes, Reblochon 
cheese, Onion, Bacon, Cream) 
Braised Ham with Madeira 

Wine sauce 

******** 

Chocolat Liégeois ou 
Café Liégeois ou Dame 

Blanche 
Chocolate Or Coffee Liegois Ice 

cream Or Vanila, Chocolate 
viennois 

 
 
 
 

Spécialité Savoyarde
Savoyard Specialties

Vendredi 27 Mar. 
 

Coquille de Thon 
Tuna, Carrot and Potatoes Mixed 

Salad 
 

OU / OR 
 

Potage d'Asperge 
Asparagus Soup 

 
******** 

 

Magret de Canard au 
Vinaigre de Framboise, 
Pommes Gaufrettes & 

Choux Romanesco 
Duck filet with Raspberry 

Vinegar Sauce, Crispy Potatoes 
Wafer & Romanesco 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

Tarte Tatin et sa boule 
de glace Caramel Beurre 

Salé 
Tatin Apple tart and Salted 

Butter Toffee Ice Cream 
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Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Jambon Blanc, Frites 

Dessert 
******** 

Ham, Fries  
Dessert 

 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Croque-Monsieur du 

Chef & Salade 
Dessert 
******** 

Croque-Monsieur, 
vegetables 
Dessert 

 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Spaghetti Bolognaise 

Dessert 
******** 

Spaghetti Bolognese 
Dessert 

 
 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Nuggets & Frites 

Dessert  
******** 

Nuggets & Fries 
Dessert 

 
 
 

 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Jambon Blanc, Pâtes 
Tortis  

Dessert 
******** 

Ham, Pasta 
Dessert 

 
 

 
 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Steak & Pommes 
Gaufrettes 

Déssert 
******** 

Steak & Crispy Potatoes 
Wafer 
Dessert 

 

 



  
 

Menu de la Semaine Menu de la Semaine 
Dimanche 29 Mar. 

 

 
 

Potée Savoyarde 
Choux, Diots, Saucisses, Lard, 

Pomme de Terre, Marrons, 
Jambon 

 
Savoyard Hotpot 

Cabbage, Savoyard Sausage, 
Pork Sausage and Ham, 
Chestnut and Potatoes 

 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 

******** 
 

Poire Belle Hélène 
Belle Hélène Pear 

Spécialité Savoyarde
Savoyard Specialties

Lundi 30 Mar. 
 

Raviole du Dauphiné 
Ravioli with cheese & parsley 

 
OU / OR 

Potage Dubarry (Choux-
Fleur) 

Cauliflower Soup 
 

******** 

Duo de Filet de Truite 
et Sole Riz Basmati & 

Courgette 
Trout and Sole Filet oven cooked 
in a parchment paper, Basmati 

Rice & Courgette 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Mousse au Chocolat 

Chocolate Mousse 

Samedi 28 Mar. 
 

Bouton d'Artichaut Sauce 
Mousseline, Terrine de 
Savoie à l’ail des Ours, 

Endive Rouge au 
Fromage Frais 

Artichoke buds with Mousseline 
sauce, Wild Garlic PorkTerrine, 

Chicory with Cream Cheese 
 

******** 
 

Rosbif Sauce aux Poivre 
Vert, Haricot Beurre et 

Pomme Fondante  
Roast beef, Green Pepper Sauce, 

Green beans and potatoes 
 

******** 
 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

 
Tarte Tatin et sa boule 
de glace Caramel Beurre 

Salé 
Tatin Apple tart and Salted Butter 

Toffee Ice Cream 

Mardi 31 Mar. 
 

 
 

Apéritif Savoyard 
Offert à 19h30 

Complimentary Aperitif at 
7:30 pm 

 
******** 

FONDUE 
VALAISANNE 
Avec Charcuterie 

 
VALAISANNE FONDUE 
Cheese Fondue with a pinch of 

tomatoes 
Smoked Ham, Potatoes, Bread 

 
******** 

Vacherin Glacé 
Ice Cream 

 
 

 
 
 

 
 

Soirée Fondue
Savoyard Fondue

Jeudi 2 Avr. 
 

 
 
 

Salade Verte 
Green Salad 

Tartiflette, Jambon braisé 
sauce Madère 

 
Tartiflette (Potatoes, Reblochon 
cheese, Onion, Bacon, Cream) 
Braised Ham with Madeira 

Wine sauce 

******** 

Coupe Mont-Blanc 
Chestnut cream and Meringue 

Ice Cream Bowl 
 
 
 
 

Spécialité Savoyarde
Savoyard Specialties

Vendredi 3 Avr. 
 

Carottes Râpées Œufs 
Mimosa 

Grated Carrots and Devilled Egg 
Mimosa 

 
OU / OR 

 
Potage Tomate 

Tomatoe Soup 
 

******** 
 

Suprême de Poulet 
Sauce Estragon, 

Pommes Dauphines & 
Brocolis 

Supreme of Chicken Fowl with 
Tarragon Sauce, Dauphine-Style 

Potatoes & Broccoli 
******** 

 

Chariot de Fromages 
Cheeseboard 

 
******** 

Moelleux au chocolat et 
sa Boule de Glace 

Clémentine de Corse 
Chocolate Moelleux, Clémentine 

Ice Cream 
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Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Jambon Blanc, Frites 

Dessert 
******** 

Ham, Fries  
Dessert 

 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Croque-Monsieur du 

Chef & Salade 
Dessert 
******** 

Croque-Monsieur, 
vegetables 
Dessert 

 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Escalope de dinde, Riz  

Dessert 
******** 

Turkey, Rice 
Dessert 

 
 
 

 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

 
Nuggets & Frites 

Dessert  
******** 

Nuggets & Fries 
Dessert 

 
 
 

 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Jambon Blanc, Pâtes 
Tortis  

Dessert 
******** 

Ham, Pasta 
Dessert 

 
 

 
 
 

Enfant - Plats simples 
Kids Menu 

Steak & Pommes 
Dauphines 
Déssert 
******** 

Steak & Dauphine-Style 
Potatoes 
Dessert 

 

 


