
  

Le restaurant vous accueille de 19h30 à 20h30 - Fermé le Mercredi au soir 
The restaurant welcomes you from 7:30 pm until 8:30 pm – Closed Wednesday evening 

 
  

Menu Pensionnaires /Half-Board Guests 
 

Menu du jour au choix  
Menu of the day 

 

ou 
or 

Spécialité au fromage + dessert 
Cheese local specialties + dessert 

 
 

 
 

 
 

- Menu du Mardi 24 Mars - 
 
 

 
 
 

Apéritif Savoyard Offert à 19h30 
Complimentary Aperitif at 7:30 pm 

 
FONDUE VALAISANNE 

Avec Charcuterie 
 

VALAISANNE FONDUE 
Cheese Fondue with a pinch of tomatoes 

Smoked Ham, Potatoes, Bread 
 
 

************ 
 

Dessert - Dessert 
 

Vacherin Glacé 
Ice Cream Cake 

 

Soirée Fondue
Savoyard Fondue

Toutes Taxes et Service Compris – All Taxes and Service Included 

 

Formule Menu 
des Côtes 
 Les Côtes’ Menu 

 
Soirée  

Savoyarde 
39€ 

 
 
Cuisiné frais 
chaque jour 
 
Freshly 
cooked every 
day 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Pour les Enfants 
For the Kids 

La Fondue Valaisanne 
de l’hôtel Les Côtes à Morzine 

 
Une recette ancestrale venue des paysans du Valais. On raconte que cette fondue permettait autrefois 

d'utiliser les talons de fromage à raclette et les surplus de tomates des récoltes. Depuis les sommets des Portes du 
Soleil, en ski ou en randonnée, on aperçoit, côté Suisse, les vallées ensoleillées du Valais. 

Dans sa version moderne, avec une touche plus légère en vin blanc que sa cousine savoyarde, cette fondue séduit 
petits et grands par sa douceur et son délicieux goût de tomate. Dégustée avec des pommes de terre en plus du pain, 

c’est un vrai plaisir pour les papilles. 
 

Valaisanne Tomato Fondue 
from Hôtel Les Côtes – Morzine 

 
An ancestral recipe from the farmers of Valais, Switzerland. Legend has it that this fondue was originally created 

to make use of leftover raclette cheese ends and surplus tomatoes from summer harvests. From the peaks of the Portes du Soleil, 
whether skiing or hiking, you can catch a glimpse of those sunny Swiss valleys where it all began. 

In its modern version, with a lighter touch of white wine than its Savoyard cousin, this fondue delights both children and 
adults with its smooth texture and subtle tomato flavour. 

Served not only with bread but also with jacket potatoes, it’s a true treat for the taste buds. 
 

Menu « Comme les grands » 
A la découverte de nouvelles saveurs sur le menu adulte. 

Service de la sauce à part - Portions adaptées 

De 9 à 12 ans -19,50€    De 4 à 8 ans - 15,00€ 

---- OU---- 
Menu « les petits plats simples »  

Nuggets & Frites  
Dessert 

De 4 à 8 ans - 13,00€    De 0 à 3 ans- Offert 

Régime alimentaire ou allergies possibilité de changement de vos plats à l’avance, avant 17h30, à la réception. 
Liste des allergènes disponible au restaurant - Specific dietary or allergies, please let us know in advance before 5:30 pm. 

Menu « Like a grown-up » 
Discover new flavours on the adult Menu 

Adapted portions - Sauces served on the side 

From 9 to 12 y/o -19,50€ - From 4 to 8 y/o - 15,00€ 

----OR---- 
Simple Dishes Kids Menu 

Nuggets & Fries 
Dessert 

From 4 to 8 y/o - 13,00€  -  From 0 to 3 y/o - Free 


